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Cholet et sa region

1 500 embouteillages par heure chez Roland, le vigneron

En'mars, c'était le débul de l'ambiou-
teilage des vins chez les viticulleurs
professionnels. de la région. Depuis
la mi-mars. iz ont aussi ouvert leurs
chais pour les premieras: dégusta-
tionz el lelancement commaearcial das
vins dela moolte 2013,

Demigrement, Maciivite &tait intense
aux Vignes de I'Alma; chez Roland
Chevalier, le seul vificulteur da la
commune. En affet, le groupe d'em-
bouteilizge, loue pour 2 jours a un
prafessionnel de matériels viticoles
du Landreau, a tourmns a plein régime
pour emboutailer & récolte de mus-
cadet, de rose de Loire, de cabemael
d’Anjou-et d'une partie des anjou ga-
may. & raizon da 1 500 bouteilles &
IMetre, o2 sont plus de 20 000 bou-
teilles gui sont passées dans la ma-
ching, pour ensuite rejoindre ia salle
de siockage climalisée, Bt bientdt les
caves des amateurs,

18 mois de travail
avant d'y godter

Au-dela de ce « coup da bourma », A
cause de la location d'une maching
ou'il faut rendre @ Iheure, Boland Chig-
vatier fait ressortir que le travail de la
viticuliure est surtout = une affaire de
patience et de passion » Dans son
vignobla de 10 ha, quiil exploite avec
s0n épouse Mare-Fauling et Fabian,
s0n salans; il pratigue '« agriculture
ralsonnée des méthodes Terra-Vi-
tis » depuis une douzaine d'années.
Chaoix da Fenherbement enlre rangs,
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Fios dg 20 000 boutailes oo wing ant 66 Douchées cher Roland Chovalier, awewgnes de Nifma de Samnt-Flonent-le-Viail

supprassion des désherbanis, forte
diminution de l'utilisation des produits
phiyios ot obdiesance 4 un cahier des
charges strictemeant contrdle, sont les
exigences d'una methode qui ambi-
tionna la qualits et I'excellence. L'éta,
guand l'orage monte, le viticulteur
craint gu'lt-attelgne ses vignes, « Sou-
vent, on passe aussi quelques nuits
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a mal dormir au fur et & mesure que
se rapprochent les vendanges. Mais
au final, aprés 18 mois de travall,
entre les premiers moments de la
taille, les travaux culturaux de I'été,
les vendanges, puis I'élevage du vin
dans les cuves, on éprouve enfin un
réel plaisir & partager ces moments
d'échanges entre amataurs de bons
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Fin féwriar, Roland Chevalier & obte-
nu une médaile de bronza pour son
anjou rouge au Coneours gensral des
ving de Paris, o un Liger (médailla)
de bronze au concours desvins d'An-
gers,
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